REGULAMIN  KONKURSU
„Kulinarne dziedzictwo w potrawach wigilijnych”
Będzino 2015
Niniejszy regulamin określa warunki, na jakich odbywa się konkurs pn. „Kulinarne dziedzictwo w potrawach wigilijnych „
Organizatorem konkursu jest ZODR Barzkowice – Terenowy Zespół Doradców w Koszalinie oraz Gminny Ośrodek Kultury w Będzinie.
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I.CEL  KONKURSU

Kultywowanie kulinarnych tradycji wigilijnych

Wyłonienie i promowanie niepowtarzalnych smaków  potraw wigilijnych

Integracja i aktywizacja społeczności lokalnej w zakresie pielęgnacji tradycji wigilijnych. 
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II.UCZESTNICY KONURSU

Uczestnikami konkursu mogą być wyłącznie pełnoletni mieszkańcy  Gminy Będzino.
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III. WARUNKI UCZESTNICTWA
1.Warunkiem uczestnictwa w konkursie jest wypełnienie karty zgłoszeniowej stanowiącej załącznik nr 1 do niniejszego regulaminu oraz dostarczenie jej do siedziby Gminnego Ośrodka Kultury w Będzinie lub Terenowego Zespołu Doradców w Koszalinie do dnia 2 grudnia 2015. 
2. Karty zgłoszeniowe można pobrać w siedzibie GOK lub ze strony Urzędu  Gmin  / 
3. Każdy uczestnik  konkursu może zgłosić  maksymalnie  2  potrawy
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ZASADY KONKURSU

1.Konkurs odbędzie się 10 grudnia o godz. 10,00 w siedzibie GOK  w Będzinie

2. Organizator przygotuje dla uczestników miejsce do ekspozycji konkursowych potraw

3. Organizator zabezpieczy akcesoria niezbędne do degustacji potraw i warunki do ewentualnego ich podgrzania

4. Wszystkie koszty związane z udziałem w konkursie w całości pokrywa uczestnik konkursu.
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OCENA POTRAW

Oceny dokona Komisja Konkursowa. Ocena komisji  jest ostateczna i nie podlega odwołaniu.

& 6

	


NAGRODY

W wyniku oceny zostanie przyznana Nagroda Główna z każdej trzech kategorii oraz wyróżnienia. W przypadku gdy taką samą ilość punktów otrzymają dwie potrawy, głos rozstrzygający należy do Przewodniczącego Komisji. Pozostali uczestnicy konkursu otrzymają dyplomy uczestnictwa i nagrody pocieszenia.

& 7
POSTANOWIENIA  KOŃCOWE

Informacje o finalistach konkursu zostaną opublikowane na stronach internetowych organizatorów oraz w lokalnych mediach.

KARTA OCENY

Kategoria :  I
Wypieki  cukiernicze
	Nazwa potrawy:

	Lp.
	Kryterium oceny
	Ilość punktów możliwych do uzyskania
	Ilość przyznanych punktów
	Uwagi

	1.
	Smak i estetyka prezentowanej potrawy
	0  - 5
	
	

	2.
	Pracochłonność dania
	0   - 5
	
	

	3.
	Sposób prezentacji dania
	0   - 5
	
	

	4.
	Związek z tradycją 
	0   - 5
	
	


KARTA OCENY

Kategoria :  II
Potrawy mączne
	Nazwa potrawy:

	Lp.
	Kryterium oceny
	Ilość punktów możliwych do uzyskania
	Ilość przyznanych punktów
	Uwagi

	1.
	Smak i estetyka prezentowanej potrawy
	0  - 5
	
	

	2.
	Pracochłonność dania
	0   - 5
	
	

	3.
	Sposób prezentacji dania
	0   - 5
	
	

	4.
	Związek z tradycją 
	0   - 5
	
	


KARTA OCENY

Kategoria :  III

Potrawy  rybne

	Nazwa potrawy:

	Lp.
	Kryterium oceny
	Ilość punktów możliwych do uzyskania
	Ilość przyznanych punktów
	Uwagi

	1.
	Smak i estetyka prezentowanej potrawy
	0  - 5
	
	

	2.
	Pracochłonność dania
	0   - 5
	
	

	3.
	Sposób prezentacji dania
	0   - 5
	
	

	4.
	Związek z tradycją 
	0   - 5
	
	


